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CHATEAU BERTINAT LARTIGUE
SAINT EMILION

Omme pour notre Orisse du Casse ce cru voit son origine sur lacommune de Saint
Sulpice de Faleyrens, village au pied des coteaux de Saint EMILION.
Ici e cépage Merlot donne I’ expression méme du terroir(sol sableux sur grave
ferrugineuse« crasse de fer »):

Unvinfin.
Unvin éégant.
Un vin délicat.

Un vin souvent assez gras.

Ces qualités ont souvent permis de qualifier ce vin de vin « féminin ».

Toutefois nos exigences de maitrise du rendement, de qualité de maturation de nos baies lors
des vendanges, conférent & ce cru un bon potentiel de vieillissement.

FICHE TECHNIQUE

St. EMILION:
CHATEAU BERTINAT LARTIGUE

CEPAGES: 90% merlot ; 10% cabernet.
SOL S: sables 80%, graves 20%.
ELEVAGE EN FUT: de8al2 mois.
CONSERVATION: garde de 10 ans.
DEGUSTATION: entre 6 et 10 ans.
DESCRIPTION ORGANOLEPTIQUE: Généralement d'une couleur rubis avec un nez
de fruit rouge en vin jeune ce cru sexprime a son maximum entre 6 et 10 ans avec:
-Un nez giboyeux et de sous bois.
-Une couleur ambrée.
-Une bouche ample, ronde et souple.
-Une impression d'élégance générae.
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